
Cent pour Cent
P I C  S A I N T  L O U P  &  L A N G U E D O C



Au plus loin de mes souvenirs d’enfance, la montagne du Pic Saint-
Loup a toujours été présente.
Toute ma jeunesse a été dominée par ce gentil géant et les pentes 
escarpées de ses coteaux ont toujours été le terrain de jeu de ces 
années d’insouciance.
Arrivé à l’âge adulte et après un parcours constructif dans le monde 
du vin, mon monde, j’ai tout naturellement été rattrapé par les 
bons souvenirs passés au pied du Pic et l’envie de promouvoir ce 
terroir extraordinaire, origine de certaines des plus belles cuvées du 
Languedoc, s’est logiquement imposée à moi.
J’allais faire un Pic rouge, mon Pic !
Cette naissance a été suivie par mes Cent pour Cent, incarnation 
de cette envie de partager qui m’habite.
Chardonnay, Grenache, Pinot Noir et Syrah sont ainsi venus tenir 
compagnie à mon Pic.
12 ans après avoir pris cette décision, force est de constater que le 
résultat est au rendez-vous et le succès rencontré par ces vins au 
cours de ces dernières années ne se dément pas.
Aujourd’hui, je vous propose de les découvrir, et avec eux les échos 
de leur douce bienveillance qui accompagnera à la perfection tous 
vos moments de convivialité.

Bonne dégustation !

François Fourel 
épicurien du vin 
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BASTIDE SAINT LOUP 
Le Pic Rouge - 2021

CENT POUR CENT
Voyage en Biosphère 

Région : Languedoc 
Terroir : Pic Saint loup – contreforts calcaires du Pic
Cépages : 90% Syrah, 10% Grenache

Tel un clin d’œil à mon enfance passée à l’ombre de ce gentil 
géant qu’est le Pic Saint Loup, ce vin est l’incarnation de 
tous les bons moments à venir en compagnie de ses amis !
Complexe mais élégant, il se caractérise par la douce 
bienveillance d’une Syrah qui sait ne pas être envahissante 
tout en délivrant ses fines notes de poivre blanc et de 
garrigue. 
Une fois le verre… et la bouteille finis, n’oubliez pas de 
mettre l’oreille au creux du verre pour entendre ces cigales 
qui vous promettent la plus bienheureuse des siestes !

Région : Languedoc 
Cépages : Syrah, Grenache, Merlot

L’évolution du climat et les enjeux écologiques majeurs qui 
sont les nôtres dès aujourd’hui m’ont fait prendre conscience de 
l’absolue nécessité d’envisager mes cuvées avec un œil nouveau. 
De la qualification HVE3 (haute valeur environnementale) de 
nombre de mes vins à la certification BIO il n’y avait qu’un 
pas. Il est franchi et mon « voyage en Biosphère » m’ouvre 
la porte du monde des vins responsables. Ce premier pas se 
traduit par un assemblage de Syrah, de Grenache et de Merlot, 
tous produits sous le soleil du Languedoc. Conformément à 
mes goûts, le nez regorge de fruits rouges, d’arômes primaires 
de raisins frais. La bouche ample et généreuse laisse la place à 
la finesse pour une finale très élégante, la dénomination Vin 
de France me laissant toute latitude pour créer un vin juste 
dédié au plaisir de partager.



CENT POUR CENT
Grand Gris - 2022

CENT POUR CENT
Gris de Grenache - 2022
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Région : Languedoc
Terroir : Assas - Nord-Est de Montpellier
Cépage : 100 % Grenache

Séducteur dans sa belle livrée mais aussi charmeur 
dans le verre, ce Grand Gris est le compagnon idéal 
pour ces moments que l’on souhaiterait interminables. 
Un seul verre vous fera pénétrer dans ce monde où le 
partage n’est pas juste un concept et où chaque goutte 
dégustée sera telle une confidence à l’oreille de ses 
amis.
Grand Gris : il n’est pas obligatoire d’être petit pour 
être joli !

Région : Languedoc
Terroir : Assas - Nord-Est de Montpellier
Cépage : 100 % Grenache

Lorsque le printemps pointe son nez et que les frimas 
laissent la place au doux chant des cigales, l’heure est 
venue de déguster un rosé ! Quoi de plus relaxant 
que d’ouvrir une bouteille de Gris de Grenache au 
coin du barbecue. Après avoir pratiqué à plusieurs 
reprises le geste qui sauve les vignerons (l’épaulé jeté), 
force est de constater que le moment prend une toute 
autre tournure pour laisser place à la douce euphorie 
de partager avec ses amis un moment dédié au plaisir 
de la convivialité ! A votre santé !
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CENT POUR CENT
Grenache - 2022

CENT POUR CENT
Pinot Noir - 2022

CENT POUR CENT
Chardonnay - 2022

Région : Languedoc
Terroir : Assas - Nord-Est de Montpellier
Cépage : 100 % Chardonnay

Ce cépage est magique  ! Que ce soit en 
Bourgogne, en Beaujolais, dans le Jura, dans le 
Sud-Ouest ou en Languedoc, la qualité est le 
plus souvent au rendez-vous et l’interprétation 
de chaque terroir et de chaque vigneron est 
toujours différente. 
Pour ma part, avec mon Cent pour Cent 
Chardonnay, je désirais, comme pour tous les 
autres Cent pour Cent de ma collection, restituer 
la minéralité du terroir et le fruit frais offert par 
les vignes du terroir d’Assas sans masquer le tout 
par une adjonction de bois. Le résultat est à la 
hauteur de mes attentes  : aromatique mais pas 
vanillé, sec mais gras, avec une finale toute en 
fraicheur et minéralité ! La magie est transmise !

Région : Languedoc
Terroir : Assas - Nord-Est de Montpellier
Cépage : 100 % Grenache

Cépage iconique du Languedoc et du 
Rhône, j’ai toujours apprécié sa bouche 
volubile mais élégante.
Afin de prouver que le soleil n’est pas 
une fatalité et que ce n’est pas parce 
qu’un grenache est produit dans le sud 
qu’il doit être alcooleux, j’ai tout misé 
sur le fruit frais et les arômes primaires.
Au final, un vin gourmand, plein de 
malice avec des notes de «  revenez-y  » 
persistantes. Laissez-vous tenter !

Région : Languedoc
Terroir : Assas - Nord-Est de Montpellier
Cépage : 100 % Pinot Noir

Avec en tête les petits pinots gourmands 
de régions iconiques, je me suis dit que la 
fraicheur des nuits d’été dans le nord-est de 
Montpellier était parfaite pour restituer le 
fruit et la buvabilité de ce cépage. Au final, 
un Cent pour Cent Pinot Noir qui, même 
si c’est un régal bu jeune, peut réserver de 
bonnes surprises au bout d’un an de bouteille 
et « pinoter » juste ce qu’il faut. Bon voyage !



Mes amis, mes amours... 
2021

Vu d’ici mais d’ailleurs...
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CENT POUR CENT
Syrah - 2021/2022

Région : Languedoc
Terroir : Assas - Nord-Est de Montpellier
Cépage : 100 % Syrah

Loin des grandes syrah hyper extraites du 
Languedoc, laissez-vous séduire par mon 
interprétation de la star des cépages, déjà bien 
présente dans mon Pic Saint-Loup. Dans ce 
cas précis, elle va vous enjôler par sa suavité, 
sa grande finesse, son élégance et ses notes de 
poivre blanc et de garrigue. Ici tout n’est que 
séduction  ! Alors, laissez-vous embarquer pour 
une histoire d’amour qui ne sera pas qu’une 
amourette !

Région : Rhône-Alpes
Terroir : Région de Morgon
Cépage : 100 % Gamay - non collé et non filtré

Issu de la région de Morgon, où les gamay 
s’expriment comme nulle part ailleurs,la robe 
est brillante, le nez est explosif de fruits frais 
et de promesses, la bouche est fraiche, pleine 
de gourmandise et avive les papilles. Un gout 
de «revenez-y» et de «partage entre copains» 
caractérise ce vin qui n’a été ni collé ni filtré 
afin de conserver intacts tous ses aromes et son 
fruit. Un léger dépot peut apparaitre au fond de 
la bouteille et ne sera qu’un signe de sa grande 
qualité.
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François Fourel - Domaine du Peyra
32330 Gondrin - France 

Tél. +33 (0)6 11 62 60 64 - francois@peyra.fr
www.peyra.fr


