
DISTILLED GIN NAUD
DISTILLERIE NAUD

Spiritueux & Co Gin Gin

Dans sa jeunesse, Emile PERRIER avait concocté un Gin original 

dans le secret de sa petite distillerie. Il n  ᤀ漀猀愀  pas le 

commercialiser craignant de s ᤀ愀琀琀椀爀攀爀  les foudres des distillateurs 

alentours (Région de Cognac). Jean-Michel et Pierre NAUD 

bousculent aujourd  ᤀ栀甀椀  les conventions. Après de longues 

recherches pour retrouver les recettes de leur aïeul et plusieurs 

essais de distillation, 12 ingrédients (racines d'iris, Bergamote, 

Gingembre, Coriandre, etc...) ont finalement été sélectionnés pour 

composer un bouquet d ᤀ愀爀洀攀猀 frais et singulier. Ils infusent 7 à 

10 jours, avant d  ᤀ琀爀攀  distillées au « bain-marie vapeur » pour 

révéler la quintessence de leurs parfums. La Famille NAUD nous 

invite ici au voyage et signe un Distilled Gin empreint d  ᤀ愀甀搀愀挀攀Ⰰ 

mariant avec bonheur le genièvre et la bergamote de Calabre Bio).

Accords mets et vins

Servir frais sec ou en cocktail / Tonic / Idée de framboise givrée.

Détails
Région : Charente Maritime
Types : Gin
Packaging : carton de 6
Domaine : Distillerie Famille Naud
Contenance : 0,70 L
Degrès : 44 %

Caractéristiques

Dégustation
Robe : Transparente.
Nez : Une exaltation de fragrances de citron vert, de pamplemousse et 
de fleurs fraîchement cueillies dans le jardin.
Bouche : Vive et puissante, caractérisée par les agrumes mêlés de 
notes mentholées et d’épices douces (cannelle, cubèbe, cardamome 
verte). L’accroche du genièvre laisse ensuite place à la bergamote qui 
se résout en une finale fraîche et persistante.
Finale : Longue, profonde et fraîche sur les épices et la bergamote.



HISTOIRE DU DOMAINE
L’histoire de la distillerie de l’île des Pinthiers, à Pons en Charente, est aujourd’hui la signature de la famille NAUD, producteur de la marque éponyme et 
traduisant ses intentions : « Noble and Unusual Distillery ». Construit au XIXe siècle dans la région de Cognac, l’ancien moulin à grains des Pinthiers, s’est 
transformé en distillerie familiale en 1923. Durant des décennies, Emile Perrier y élaborait méticuleusement des liqueurs originales qui jouirent d’une belle 
renommée. Elle s’appelait alors, la distillerie Perrier. Dans les années 80, Jean Michel Naud en hérite et la redécouvre. Blotti sur une toute petite île, le vieux 
bâtiment en pierre calcaire, bordé de tilleuls et de saules, est entouré par deux bras de la Seugne. À l’intérieur, cinq alambics traditionnels charentais de 2 500 
litres, étonnamment préservés, entament une seconde vie. Leur petite dimension contribue à l’élaboration de lots uniques. La Famille Naud – Maîtres 
distillateurs depuis 1923 - propose de partager sa passion pour l’Art de la Distillation en vous révélant leurs vieux trésors cachés, leurs innovations détonantes, 
contemporaines au travers d’une gamme complète à la qualité et au packaging soignés.


