LA CHOUETTE DU CHAI

Viticulture : Biologique

Région : Languedoc Roussillon
Packaging : carton de 6
Theme : Vigneronnes!
Appellation : AOP Languedoc Pic-Saint-Loup
Bio : oui

Cépages : Syrah, Mourvedre
Couleur : Rouge

Domaine : La Chouette du Chai
Millesime : 2018

Contenance : 0,75 L

Degrés : 145 %

Robe : Rouge soutenue
Nez : Solaire, épices douces et cacao

Bouche : Dense, puissante, juteuse, notes de garrigus et de poivre frais

Finale : Tanins fins et enrobés
Garde : 10 ans
Température de service : 15°

Millesime : 2018

Ce vin est doté de tanins fins, fougueux et harmonieux offrant une
bouche a la fois minérale et généreuse avec une fnale fraiche. Un

vin a boire et a garder.

®* Syrah 75%

* Mourvédre 25%

Lapin a la moutarde et au vinaigre de riz, médaillon de porc aux

girolles

Terroir : Argilo Calcaire

Cépage : 75% Syrah, 25% Mourvédre
Vendange : Manuelles

Viticulture : Bio

Vinification : En cuve inox

Elevage : En cuve inox et bouteilles



HISTOIRE DU DOMAINE

La Chouette du Chai c'est plus de 15 ha de vignes sur le terroir du Pic Saint Loup. Amoureux de la nature et respectueux de leur environnement, Sylvie Guiraudon
et son équipe cultivent en bio et biodynamie.




